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AuB[ Tde K¥2@O O Dés ICES H
du Rhéne méridionales,a K ¥2D WS
nord du Vaucluse R%2¢ O @iyhdl T
entité viticole de prés de 600
hectaresclassée:

Lt A4r %LES) "
COTES DU RHONE VILLAGES

Villages surplombant au nord la
valléedu Lez,a K 2N Te [RRoSe,a
K2R Rakede K 2" HeFal fuila
plaine C %20 3 " /cdtt& wnité se
déploiesur 5 communes:
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PIOLENC
SERIGNAN
LAGARDE PAREOL
MONDRAGON
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RAPPEL HISTORIQUE DE LA VALLEE DU RHONE

DésK 2" MS H P Td4 §écs apportent leur savoirfaire dans
la culture de lavigne,

125 avantJC Les romains développentle vignoble et
donnentl'impulsioncommerciale

Au XI\£siécle Les ecclésiastiques fagconnent le vignoble
de leur empreinte. (Palais des Papes)

Au XVIF siecle "OO@QHSHNM Coiz diRhd@EO O D k

(au sens littéral et non juridigye

En 1937 Classement des vindes Cotes diRhone
en AppellatiorC %20 Q EorRtibIKED

"'0%64 463 -& ."44*" %¥%6$) " 609

V ColonisationromaineHL ONQS@MSD CTD C K@
et a la célébre voie romaine Via Agrippa.

V En 1290 : la vente du vin est autorisée sur la commune de
Mondragon

V Au XX® sieclee JeanHenri FABRE (1823 -1915), célebre
entomologistemet en valeurle MASSIP6%26 $ ) &nén@ttant
en évidencele rble de la biodiversitéet des interactions entre
flore et fauneméditerranéenne
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"44*  %%6S$) " 69

Le MASSIF%%6 $ ) "e€ 9Ube des 17 dénominations
geographiquesau sein de Kw" O O DCKAD @8adirdidd
CotesduRhoéneVillages
APPELLATION EN ROUGE UNIQUEMENT
1937 Appellation Cétes du Rhone
1983  Appellation Cotes du Rhone Villages
2005  Appellation Cétes du Rhoéne Villages avec
nom geographique (42hl/ha)

( Décret du 25 aolt2005 rétroactif au
millésime 2004)

SURFACE ET PRODUCTION

hectares hectolitres
En2009 : 198 5610 (28hl/ha)
En 2010 : 237 5 925 (25hl/ha)

* Source : déclarations de récolte 2009/Syndicats degroducteurs (Inter Rhéne)
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TERROIR, CLIMAT & SAISONS

MEDITERRANEEN, PAYSAGE TRES BOISE
A UNE ALTITUDE MODEREE OSCILLANT ENTRE 100 ET 280N

2 saisons seches 2 saisons pluvieuses
Breveen hiver enautomne pluies brutales
Longue & accentuéen éte abondantes ) et ayprintemps

LES ATOUTS DU CLIMAT MEDITERRANEEN

Le mistral assainitle vignoble
La saisonnalité des pluies eses marquée
Les températures sont trés chaudes pendant I'été.

410%*" *$*50 %6 . "44*" QY

"HQD C¥%-@OODKK@SHNM DM
Exposition sud, sud est, sud ouest
Bon enracinement des vignes
Régime hydrique équilibré
Maturation lente etréguliére
Faible production de la vigne
Pouvoircalorifique élevé des sols lié apeerrositéimportante
Concentrationet maturité optimales des baies draisin



RICHESSE & DIVERSITE DES SOLS

Mord Quest Sud Est
MONDRAGON UCHAUX SERIGNAN

Tissotfe & La
Le Deves T Les Farjons Ranjarde

Sol agilo-calcaing Sol a o

S0l brun calcique pewu rpafond
Sur calcaing Qréseux

200m S0l nowge s Cailloutelix
) Bsu de caillouts d alluvions anciennes
o7 : ) (terrase du Riss)

T N W . Sol brun calcaire
150m @ — = Sol sabieux calcaine o |a basse 1o wilirm
100m |

Calcaire gréseusx roux .
(Crétace supérieur) . L - \
50m Mares, marmes m
sableuses of grds ; 0L X r ¥ -
Sables blancs jaunes et
oL, Qrés Qrossiars
G-ﬁs lmllml_qw
Calcalre gréseux jaune {Burdigalien : Miocéna)
&n thes e Marmas Safres el grés sableux calcaira
(Hebwitian | Micckng)
2km

- 2N Q H BHHWABIHHFPL 226 $ ) ‘tightBawne richesse géologiquespécifiquede sol en majorité calcaire, tres
caillouteuxcomposéde grés silicocalcairedu crétacé supérieurde lafin de K ¥ BeQoRdaire

- % ¢ Q Naukele Mes roches méres du crétacé supérieur a donné naissancea des sols sabloargilo-calcaires
qui sont les plus représentatifs deK 2@OODK K @S HN M

© Inter Rhéne
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ESQUISSE GEOLOGIQUE
Appellation Massif d'Uchaux

GEOSOLEay
A T

Légende

GEOLOGIE

[ C3a, C2: Calcaire gréseux roux (crétacé supérieur)
[ c3a-b: Marnes, marnes sableuses et grés

[ c3b: Grés grossier

[ c3c: sables blanc, jaunes ou roux, grés

[ c4: Calcaire gréseux jaunes de Mornas

[ c4b: Sables et grés siliceux

[ m2: safres et grés sableux calcaires (Miocéne)

I Fx: cailloutis d'alluvions anciennes (terrasse du Riss)
Fy: Limons calcaires sur cailloutis (basse terrasse Wurm)
[ Fz: Colluvions et alluvions récentes

Village d'appellation

A A,

44

Contour d'appellation

CDR Villages 'Massif d'Uchaux’

Fond source IGN

I'Harmas

le Rameyroy

07s i

copyright: GEOSOLeau (Jéréme Gouin)
Avril 2011
34690 Fabrégues - 06 15 15 90 54
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LE REGNE DU GRENACHE NOIR

Avec 60% de K¥»DMB ¢ O @IF @omineM largement
apportant aux vins alcool,tenue et une bonne aptitude au
vieillissement

%&4 T7T*[ 4 %" 44&. #H-" (&

Le Grenache Noir est associé a la Syrah pour 22%, au
Mourvedre pour 4% et 14% C 12 @T &gageR comme le
Cinsaultet le Carignanou a quelquescepsde Counoise

UNE FAIBLE PRODUCTION DE BLANC

29Ha de Cépagesblancs en provenancede parcelles du
MASSIP6Y26 $ ) Soft 9inifiéssousK 2" O O [TEes @S H N
Rhéne(en mono cépageavecle viognierou en assemblage
avecla Roussanneet la Marsanneet le GrenacheBlang.

:



LA PHILOSOPHIE DES VIGNERONS
%6 . " 44 %%6 $) " 69
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Les vigneronsdu MASSIFC %26 $ ) fidgl8sa K ¥2€ Sd@&@HP T
K" O O CKAO @Bdrddd)travaillent la vigne dans le
respect du terroir et R 2 @S S @Bis3& dh&que millésime
exprimer librement toute sa quintessence naturelle, une
valeuressentielleet commune a chaquevigneron

fkA %& -" 130%6%$5*0/ %6 . " 44
CERTIFIEE EN AGRICULTURE BIOLOGIQUE

Soucieuxde conserver un équilibre écologiqueharmonieux
sur le MASSIF% %26 $ ) 'pl6s3le la moitié des vignerons
cultivent les vignes de maniere traditionnelle,sans aucun
produit chimiquede synthese,dans le respect des rythmes
naturels de la terre valorisant ainsi les caractéristiques
spécifiquesdu terroir.

LA BIGDYNAMIE, LE TRAVAIL DE LA TERRE CONSIDERRE
COMME UN ORGANISME VIVANT

La biodynamie un mode de culture exigeanta fait son entrée
dansle vignobledu MASSIP%6%26 $ ) &t Ge@porte un franc
succes aupres des vigneronsconvaincusde la nécessitéde
laisser le sol vivre et R %2D WO @l Ipddnitiant ainsi de
proposer avant tout K %D WO CO/RiiaudiN Ksol, climat
humain propre a chaquemillésime 9



LES VINS DU MASSIF0%6 $ ) " 6 9
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ol z
DES VINS TYPIQUES RIACES SUR LA

FRAICHEUR & LA FINESSE

= * - une robe vive soutenue aux accents grenat et
violine

NEZ : des arbmes de petits fruits rouges frais
(framboise fraise) et desnotesflorales(rose,violette.

BOUCHE K %2 @S &td@Ridh®et fruitée (fruits rouges
& noirs), les tanins fins et racés, la finale franche aux
notes épicées(cannelle noixde muscade),
Unbelensembledoté C %2 Tghde minéralité

Un tres bon équilibregustatif entre K 2 @ KKBANGNBHHLC H S «
les tanins distingue ce vin, facilitant sa pleine
expression et Iui conférant une aptitude au
vieillissement

10
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ACCORD METS & VINS

Lesrougesévoluentdes arbmes de fruits a noyauxen leur
prime jeunessevers des notes de cuir et de truffes en
vieillissant

Ce sont des vins de garde, | T R Pdixts et plus,
traditionnellementconseillésur du gibieret de la venaison

lls s'accordent parfaitement avec un gigot C Y2 @F NEB @T u
daubesescivetsde lievreou de sanglier.

Le vin du MASSIF%Y26 $ ) SeBa%galementK Y2 @&sK H ¢
viandesrougeset desfromagesde caractere.

- Y@K K H@MB BGibi€r,viRndes tolg8sikfromages
Température de service: 15 -17 °C
Garde: 58 ans en moyenne

. ‘
p ~ ; ‘
. | -
| ‘e. 4D °

© Muriel Richard
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LES 7 MILLESIMES DU " 4 4 * ' %%6 $) "

MILLESIME 2010 :
Larécolte est superbe mais les rendementssont ridicules (avec

une moyennede 24 hl/ha), Lesvinsont beaucoupC Y2C BtiKle®S

7 &
+.
5 IS

o

P~
‘ ._ fruit avec une bonne vivacité lls sont digestes, équilibrésavec
{ RS, une belletypicité: une millésimetrés prometteur, Cessensations
;;;\i‘ﬂ * se retrouvent aux premieres dégustationsdes vins : équilibre,
poger s finesse,pureté aromatiquecaractérisentce trés beaumillésime
)

v

MILLESIME 2009 :

Les conditions climatiques idéales du mois de Septembre
permettent C %2 @A NI€sCuVer@anges tres sereinement Le
millésime est opulent,ample, les vins sont dotés C % Tclleur
intense, C 2 TgkaBde complexitéaromatique Ils sont puissants
et expressifs

X

MILLESIME 2008 :

- Y% CeSt thumide et capricieux A partir du début du mois de
septembre,le beautemps permet de vendangerdansde bonnes
conditions Lesvinsde ce millésimedélicatsont marquéspar les
épiceset sont plaisantsa boire dansleur jeunesse

MILLESIME2007 :

Automneet Hiversfurent secs et doux Des pluiesabondantesen
mai et juin et un mois de juillet trés chaud caractérisent ce
millésime, Les vendanges ont eu lieu dans des conditions
estivales ou presque Complexité et puissance aromatique
caractérisent bien les vins de ce tres beau millésime. Les vins
sont C %2 TgMibde suavité 17
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MILLESIME 2006 :

- %G HRWID@oSBtré particulierement froid par rapport aux
normales saisonnieres Le printemps a été tres sec, Juillet est
chaud,tandisP T %2 "est el&tivementfrais. Lesvinssont souples
et tres fruités (notes de fruits frais, de cassis), ils offrent
beaucoupde rondeur,sont bienéquilibrés plaisantset digestes

MILLESIME 2005

Automne et hivers ont été assezsecs. Les débuts du printemps

se sontréveéléstres humides,Mai et juinont été au contraire tres

secs avec des températures trés élevees - 2@K S DdgM @!
journéeschaudeset de nuits assezfraichesa favoriséune bonne
maturation des raisins. Structure, densité et ampleur
caractérisent les vins du millésime 2005, ainsi P T Y2 bdnie
fraicheur.

MILLESIME 2004 : . _ _ _
- L@T Stied flitieuxa été suiviC Y2 Mindr sec, froid et tardif,

particulierement en février et mars, ce qui a différé le
debourrement Le violentmistral qui a souffléau mois de mai a
également contribué a retardé la floraison qui a débuté aux
premiers jours du mois de juin Printempset été ont été chauds
et secs. - 2N Qo@tvéhudu 17 Aolt a mis fin a cette période
de sécheresseet permis auxraisins C ¥2 @B GeDrunat@ation
dans de bonnes conditions Les vins sont souples, ronds et
equilibrésharmonieuxet dotés C %2 jbliNtuit.

."t,‘j

-» 5
L © MuriejRichaggl,
a s

13



%y

7
4

I
/
4

Jy )
/7

© Muriel Richard

&
>

LA COMMERCIALISATION

UN MARCHE INTERIEUR

La commercialisation sur le marché intérieur se fait
principalementa partir des CHR, cavistes sites internet,
salons (particuliers et professionnels) mais surtout aux
caveauxdes Domaines& Caves

A I'exportation,les plus importants marchés se trouvent en
Europe (Belgique,Danemark ) mais les vins du MASSIF

%%6 $) RED WO N dh xPonentiellehors Europe
(USACanadaSuissd )

DES RESEAUX DE DISTRIBUTION ADAPTES A LA
DIMENSION DES DOMAINES & CAVES

Pour les Caveset gros producteurs :
CHR,Cavistes(rossistesk-ranceet/ou export

Pour les Domainesde taille inférieure :
Caveawen majorité, CHR& Cavistes

Peuou pasde venteen Grandedistribution
(petits rendementset positionnementaut de gamme)

14
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4 Caves et 15 Domaines

Domaine les
o (* [}Oomaine Cros
de la Mdre

en Agriculture Biologique

Domaine de lauicharde

Domaine laCabotte

Domaine de Dionysos

Cave de
Rochegude

DomaineRoucadlanc Domainedes 5sens

Domaine Saint Michel

VincentBAUMET Cave Cecilia

Domaine Boisson
Chateau St Esteve Cave Les

ChateauSimian

Z S

massifduchaux.com

Domaine de I&Renjarde  VIGNErons
réunis

[LHPH_ e

Jomaine des Lauses
CavdesCoteaux
du Rhbéne
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